Pressemitteilung

Big Bottle Party am 1. Marz 2009im Hotel Palace Berlin

GrolRe Winzer — groRe Weine — groRe Kiche: Palace-Chefsommelier Gunnar Tietz und
Lidwina Weh, Sommeliere im Hamburger Hotel Louis C. Jacob, prasentieren die 80
besten Winzer aus Osterreich und Deutschland

Berlin, 15. Januar 2009
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Gute Traditionen soll man pflegen und so findet am Sonntag, den 1. Méarz 2009 die 3. Big Bottle
Party im Hotel Palace Berlin statt. Von 12 bis 18 Uhr prasentieren Gunnar Tietz, Palace-
Chefsommelier und Initiator der Big Bottle Party, und Lidwina Weh, Sommeliere im Hamburger
Hotel Louis C. Jacob, die 80 besten Winzer aus Osterreich und Deutschland. Bei einer Big Bottle
Party sind Grol3flaschen natlrlich Programm. Es werden Weine aus der Doppelmagnum und
erstklassige Imperial-Abfillungen verkostet.

Das Champagnerhaus Ruinart sorgt fur einen prickelnden Auftakt. Fir Ihr leibliches Wohl sorgen
unser "first floor"-Kiichenchef Matthias Buchholz und seine Gastkéche. Freuen Sie sich auf
Thomas Martin vom Louis C. Jacob, Hans Stefan Steinheuer vom Restaurant ,,Zur Alten Post®,
auf Heiko Antoniewicz mit seiner molekular inspirierten Kiiche und Claudio Urru vom "Top Air"
in Stuttgart.

Die beiden Hamburger Chocolatiers Marion und Stephan Franz von "Schokofoto” verwohnen Sie
mit exquisiten Pralinen, passend zum Wein. Nachmittags kann man dann auch feinen Port von
Graham's oder Grappa von Nonino Distillatori aus dem Friaul probieren.

Der Preis fir dieses einmalige vinophile Erlebnis betragt 149,00 Euro pro Person inklusive aller
angebotenen Speisen und Getrénke.

Informationen und Reservierung bei Frau VVos, Telefon (030) 2502-1126.



Unsere Gastwinzer:

Osterreich

Weingut Paul Achs

Weingut Alzinger

Weingut Arachon

Weingut Beck

Weingut Briindimayer
Weingut Feiler-Artinger
Weingut Albert Gesellmann
Weingut Schloss Gobelsburg
Weingut Gross

. Weingut Schloss Halbturn

. Weingut Heinrich

. Weingut Juris — Axel Stigelmar
. Weingut Paul Kerschbaum

. Weingut Emmerich Knoll

. Weingut Kollwentz — Romerhof
. Weinlaubenhof Kracher

. Weingut Krutzler

. Weingut Fred Loimer

. Weingut Malat

. Weingut Gerhard Markowitsch
. Weingut Moric

. Weingut Bernhard Ott

. Weingut F.X. Pichler

. Weingut Rudi Pichler

. Weingut Pockl

. Weingut Erich & Walter Polz

. Weingut Claus Preisinger

. Weingut Familie Prieler

. Weingut Proidl

. Hans Reisetbauer

. Weingut Sattlerhof

. Weingut Tement

. Weingut Umathum

. Doméne Wachau

. Weingut Weninger

. Weingut Wieninger



Deutschland

1. Weingut Gerhard Aldinger

2. Weingut Friedrich Becker

3. Weingut Georg Breuer

4. Weingut Christmann

5. Weingut Schlossgut Diel

6. Weingut Rudolf Furst

7. Weingut Gunderloch

8. Weingut Fritz Haag

9. Weingut Reinhold Haart

10. Weingut Dr. Heger

11. Weingut Karl H. Johner

12. Weingut Keller

13. Weingut Reichsgraf von Kesselstadt
14. Weingut Knipser

15. Weingut Kéhler-Ruprecht

16. Weingut Kihling-Gillot

17. Weingut Franz Keller — Schwarzer Adler
18. Weingut August Kesseler

19. Weingut Franz Kdiinstler

20. Weingut Andreas Laible

21. Weingut Josef Leitz

22. Weingut Dr. Loosen

23. Weingut Meyer-Néakel

24. Weingut Egon Miiller — Scharzhof
25. Weingut Schloss Proschwitz
26. Weingut Okonomierat Rebholz
27. Weingut Horst Sauer

28. Weingut Schéfer-Frohlich

29. Weingut Rainer Schnaitmann
30. Domanenweingut Schloss Schénborn
31. Weingut Seeger

32. Weingut Siener

33. Weingut Josef Spreitzer

34. Weingut Jean Stodden

35. Weingut Schloss Vollrads

36. Weingut Martin Wallmer

37. Weingut Dr. Wehrheim

38. Weingut Robert Weil

39. Weingut Wittmann

40. Weingut Ziereisen



Kulinarisch verwéhnen uns:

Matthias Buchholz: Gourmetrestaurant , first floor*, Hotel Palace Berlin

1 Michelin-Stern, 18 Gault Millau-Punkte

Thomas Martin: Jacobs Restaurant, Hotel Louis C. Jacob, Hamburg

1 Michelin-Stern, 18 Gault Millau-Punkte

Hans Stefan Steinheuer: Restaurant ,,Zur Alten Post*

2 Michelin-Sterne, 19 Gault Millau-Punkte

Claudio Urru: Top Air, Stuttgart

1 Michelin-Stern, 15 Gault Millau Punkte

Heiko Antoniewicz: molekular inspirierte Kiiche, heute selbstdndiger Berater und Trainer in den
Bereichen Molekulare Kiiche, Catering, Qualitdtsmanagement und Produktentwicklung, 2008
World Cookbook Award fur ,,Finger Food*

Chocolatiers: Marion und Stephan Franz, Schokofoto, Hamburg

Otto-Gourmet: Delikatessenhandel/Fleischspezialitatenversand

Graham’s Port, Douro: 2 Port Trophies, 5 Goldmedaillen bei der International Wine Challenge,
der International Wine and Spirit Competition und den Decanter Awards in 2008

Nonino Distillatori, Friaul: einer der besten Grappahersteller weltweit

Kéasebauer: Maitre Olivier angefragt

Veranstaltungsablauf, Reservierung:

Big Bottle Party am 1. Mé&rz 2009

12:00 Uhr Einlass

12:30 Uhr Offizielle  BegriBung  durch  Palace-Generaldirektor ~ Kurt  Lehrke,
Vorstellung von Winzern und Gastkéchen

13:00 Uhr Unsere Kdche in Aktion: Matthias Buchholz und seinen Gastktéchen in die Topfe
schauen und probieren

16:00 Uhr Eroffnung von Dessertbuffet und Késestand

18:00 Uhr Veranstaltungsende

Der Preis fiir dieses einmalige vinophile Erlebnis betragt 149,00 Euro pro Person inklusive aller
angebotenen Speisen und Getrénke.

Reservierungen bei Frau VVos, Telefon (030) 2502-1126.



Big Bottle Party-Arrangement

Unseren auswartigen Gasten bieten wir ein Komplett-Arrangement zur Big Bottle Party inklusive
Tickets zur Veranstaltung, Ubernachtung im Deluxe-Zimmer, reichhaltigem Friihstiicksbuffet im
neu gestalteten Restaurant ,,Bon Dia“ sowie Nutzung von Pool und Fitnessraum.

1 Nacht von Sonntag auf Montag:

Einzelzimmer 319,00 Euro, Doppelzimmer 234,00 Euro
2 Né&chte von Samstag auf Montag:

Einzelzimmer 489,00 Euro, Doppelzimmer 319,00 Euro
Alle Preise verstehen sich pro Person.

Buchungshotline (030) 2502-1190.

Hotel Palace Berlin * Budapester Stral3e 45 * 10787 Berlin * www.palace.de
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PR & Marketing Manager
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