Rutzologie ist die Wissenschaft vom Fei-
ern in der Weinbar Rutz. Deren wichtigs-
te Gesetze: gefeiert wird regelmabig,
ausgiebig und mit Freunden. Und das
seit 8 Jahren.

Es war im Jahr 2000, als Anja und
Carsten Schmidt, beide im Weinhan-
delsgeschaft tatig, in San Francisco eine
Weinbar besuchten und von deren Kon-
zept begeistert waren. Wieder in Berlin,
redeten sie mit Jlrgen Lund daruber,
einem Weinhandler, der flr ihre Firma
arbeitet. Lund wiederum brachte die
beiden Unternehmer mit Lars Rutz zu-
sammen, damals Sommelier im Restau-
rant Harlekin des Berliner Grand Hotels
Esplanade. Es entstand die |dee einer
Weinbar, eines Weinhandels und eines
Restaurants unter einem Dach.

Im Marz 2001 wurde die Weinbar Rutz
in der Chausseestrabe erdffnet. Inzwi-
schen mit im Boot: Kiichenchef Ralf Za-
cherl, der eine gehobene Bistrokiche
zelebrierte und ein Jahr spater daflr
14 Gault-Millau-Punkte einheimste. Die
Tester sahen bereits damals gute Aus-
sichten und formulierten: ,,Hier steckt
das Potenzial fiir einen Hohenflug.” Sie
behielten recht.

Die Gault-Millau-Ausgabe fir 2003 ver-
merkte 15, die fiir 2004, erschienen im
November 2003, 16 Punkte. Auch der Mi-
chelin war nicht knausrig und lieB einen
Stern Uber der Weinbar leuchten.

Natirlich waren das Anlasse zum Fei-
ern, ebenso wie die Rutz-Geburtstage,
bis auf den dritten. Im Dezember 2003
war Lars Rutz gestorben, nach langem
Kampf gegen den Krebs. Fast zur glei-
chen Zeit verlieB Ralf Zacherl die Wein-
bar, das Fernsehen hatte gerufen.

Marco Miiller folgte als Kichenchef;
Jiirgen Hammer, Hendrik Canis, Clau-
dia Albrecht und schlieBlich Billy Wag-
ner wurden nacheinander Sommeliers
und fiihrten, gemeinsam mit Miiller, die
Weinbar Rutz zu neuen Hohen. Der Mi-
chelin-Stern und 16 Gault-Millau-Punkte
stehen heute zu Buche - Tendenz stei-
gend. Grund genug, den 8. Geburtstag
gebuhrend zu feiern.
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